
 
 

News Release                                       2025年 2月 3日 

 

ファンケルのグルテンフリー※ブランド「OKOME BAKERY」が 

ナチュラルローソンで 2025年 2月 4日から発売 

今回はミニサイズの米粉ベーグル「BAGELet®」から人気のショコラ味を展開 
 

株式会社ファンケルが展開するグルテンフリーブランド「OKOME BAKERY」は、2025年 2月 4日（火）から、「ベーグレ

ット ショコラ（2個入）＜税込：300円＞」を、株式会社ローソンが運営するナチュラルローソンで発売いたします。 

「OKOME BAKERY」はこれまで、2024年 5月に「ベーグレット 枝豆チーズ」「国産米粉のもっちりベーグル ショコラ」、

7 月と 11 月に「ベーグレット アールグレイラテ」を展開し、多くのお客様からご好評をいただいてまいりました。今回発売

する「ベーグレット ショコラ」は、ミニサイズの米粉ベーグル「BAGELet®（ベーグレット）」シリーズの中でも特に人気の高い

ショコラ味です。 

バレンタインシーズンにぴったりの本製品は、風味豊かなココアパウダーを混ぜ込んだ国産米粉のもちもち生地に、チョ

コレートチップの甘さが絶妙にマッチした贅沢な味わいが特徴です。グルテンフリーを意識されている方はもちろん、普段

小麦粉のパンを召し上がっている方にも新しいおいしさを楽しんでいただける一品となっています。ぜひ、この機会にお試

しください。 
 
※OKOME BAKERYのグルテンフリーとは、グルテン含有量 10ppm以下のことです。OKOME BAKERYの製造工場では小麦を含む製品を製造している 

ため、定期的に外部専門機関にて分析を実施し、グルテン含有量 10ppm以下であることを確認いたします。しかし分析値のため、 

すべての製品がグルテン含有量 10ppm以下であることを保証するものではございません。極めてわずかな量でも避けられたいお客様におかれましては 

専門医にご相談の上、お召し上がりください。 

 

 

 



【製品概要】 

◆ 製品名：ベーグレット ショコラ 

◆ 発売日：2025年 2月 4日（火） 

◆ 販売場所：ナチュラルローソン  

※店内で焼成する「インストアベーカリー」導入店のみで販売 

◆ 内容量：2個入 

◆ 価格（税込）：300円 

◆ 販売方法：店内にて焼成し、仕上げています。 

◆ 特長：OKOME BAKERYの人気製品「BAGELet®（ベーグレット）」に、バレンタインシーズンにぴったりのショコラ味がイ

ンストアベーカリーに新登場。国産米粉と玄米粉を独自の配合でブレンドしたもちもち食感の生地に、ココアをブレンド

し、チョコレートチップを贅沢に加えて焼き上げました。温めるとチョコレートがとろけ、リッチな味わいをお楽しみいただ

けます。ミニサイズで手軽に食べられるので、朝食やランチはもちろん、小腹がすいたときのおやつにもぴったり。この

季節に特別な一品をぜひお試しください。 

 

【参考情報】 

＜OKOME BAKERY＞ 

OKOME BAKERY は、ファンケル発のグルテンフリー専門店です。美容と健康を大切に

するすべての方へ、「食」を通じて自分自身をいたわる新しい習慣をお届けしたいという想

いから誕生しました。私たちが提唱する「グルテンコントロール」は、無理なく楽しみながらグ

ルテンを控えるライフスタイルです。その実現のために、「おいしさ」を妥協せず、心から満

足いただけるグルテンフリー製品を追求しています。 

・HP：https://okome-bakery.com/ 

・Instagram：https://www.instagram.com/okomebakery/ 

 

＜ナチュラルローソン＞ 

株式会社ローソンが首都圏を中心に展開する、健康志向の製品を扱うコンビニエ

ンスストア。「毎日だから大切に。」をコンセプトに、女性を中心に「美しく健康で快適な」

ライフスタイルを身近でサポートするお店を展開しています。 

 

報道関係者の皆様からのお問合せ先 

株式会社ファンケル 広報部 ／ 045‐226‐1230  official@fancl.co.jp 
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