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身近な社会貢献で、食卓も心もからだも豊かに 

「ファンケル フェアトレードフーズ」展開開始 
年間売上の５％を寄付し、子どもたちの成長を支援 

 

株式会社ファンケル（本社・横浜市中区、代表取締役社長執行役員・宮島和美）は、「テーブルから未

来を変える」をコンセプトに、おいしく、健康に対する機能にも配慮したフェアトレード商品「ファンケル フ

ェアトレードフーズ」を2013年4月19日（金）より展開いたします。 

 

近年、発展途上国の原料や製品を適正な価格で継続的に購入することで、現地の生産者の生活改善

と、経済的自立を目指す取引、「フェアトレード」が注目を浴びています。当社では、この考え方を独自に

進化させ、フェアトレードにより発展途上国の生産者や社会を豊かで実りあるものにするだけでなく、対象

国の未来を担う子どもたちの教育を支援する仕組みを構築。子どもたちが夢を持ち未来を豊かにするた

めに、「ファンケル フェアトレードフーズ」の年間売上の5％をソーシャルプレミアム（＝奨励金）として、商

品の原料購入先である4カ国「インドネシア」「ラオス」「セネガル」「カンボジア」の子どもたちの成長を支

援する活動団体へ寄付いたします。 

 

同シリーズから発売する第1弾商品として、ミネラル含有

量のバランスで、味の特長が際立つ3種の塩「うまみじお

（インドネシア産）」、「あまみじお（ラオス産）」、「さんみじお

（セネガル産）」を2013年4月19日より、通信販売雑貨カタ

ログ「Dear Life」およびファンケルオンラインにて新発売い

たします。今後は、カンボジア産の粒こしょうや、やし砂糖も

順次発売してまいります。 

「ファンケル フェアトレードフーズ」の商品特長 

◆ ファンケルが世界中から厳選した原料を、フェアトレードにより調達。 

原料調達の際には、おいしさはもちろん、ファンケルならではの視点で、「健康に対する機能」にも配慮し

ました。そのようなこだわりの原料を、フェアトレード取引により、公正な価格で調達しています。 

 

◆ 人や環境にやさしい、安心・安全にこだわった原料のみを使用。 

徹底的に品質管理された、無農薬、有機、あるいはその国・地域の伝統的な農法など、人や環境に負荷

をかけない方法を利用した、安心・安全にこだわった原料のみを使用。さらに国内の工場でもしっかりと

検査・管理をしているので、安心してお召し上がりいただけます。 

 

◆ テーブルから未来を変える。 

「ファンケル フェアトレードフーズ」の年間売上の5％を、ソーシャルプレミアム（＝奨励金）として、対象国

（原料輸入国）の未来ある子どもたちのために活動する団体へ寄付し、教育充実に貢献します。 
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ミネラル含有量で、味の特長が際立つ 3種の「うまみじお」「あまみじお」「さんみじお」 

 通信販売雑貨カタログ「Dear Life」および「ファンケルオンライン」で販売 

 
 

 

商品名 

ミネラルバランスが良い旨味塩 

うまみじお 

 

カルシウム豊富な甘味塩 

あまみじお 

 

カリウム豊富な酸味塩 

さんみじお 

 

 

特長 

 

世界最大級の群島がもたらす

自然の恵みである海水を、手

間をかけて天日で乾燥させて

います。 

味に雑味を感じさせるカリウム

がわずかしか含まれておら

ず、またカルシウムを一般的

な食塩の約 77倍含有。 

 

粒の中が空洞のピラミッド型な

ので、食感もサクサクとやわら

かく、カルパッチョやサラダの

振り塩、てんぷらなど揚げ物

のつけ塩におすすめです。 

 

海のない内陸国ラオスで、地

下深くの潮溜まりを汲み上げ、

平釜で乾燥させています。 

カルシウムを多く含むことか

ら、辛さが抑えられ、甘みがあ

ります。カルシウム含有量は、

一般的な食塩の約135倍。 

 

おにぎりやお吸い物など、

淡白な料理の素材の味をひ

きたて、美味しく仕上がりま

す。また、白身魚の塩焼き

やグリルにお使いいただく

と、素材そのものの味が引き

出されます。 

大西洋の海水とサムール川

の水とが混じり合う汽水を天

日で乾燥・粉砕しています。

相対的にカリウムの含有量が

多く、塩辛さの中にわずかな

スーッとした冷感（酸味）が感

じられます。 

 

しっかりとした塩味が感じら

れ、肉の脂身にも負けないた

め、ステーキなどの下味にお

使いいただくと、美味しく仕上

がります。塩の味をじかに感

じられる野菜の浅漬けやドレ

ッシングなどにも最適です。 

内容量 各 50ｇ 

価格（税込） 各 780 円 （税込） 

原材料名 海水 岩塩 海水 

原産国名 インドネシア ラオス セネガル 

製造方法 天日、溶解、天日 採掘、平釜、乾燥 天日、粉砕 

栄養成分表示 
（製品 100ｇ当たり） 

エネルギー：0kcal 

たんぱく質：0g 

脂質：0g 

炭水化物：0g 

ナトリウム：35.7g 

（食塩相当量：90.8ｇ） 

カルシウム：230 ㎎ 

マグネシウム：39 ㎎ 

カリウム：0 ㎎ 

エネルギー：0kcal 

たんぱく質：0g 

脂質：0g 

炭水化物：0g 

ナトリウム：38.2g 

（食塩相当量：97.0ｇ） 

カルシウム：410 ㎎ 

マグネシウム：62 ㎎ 

カリウム：79 ㎎ 

エネルギー：0kcal 

たんぱく質：0g 

脂質：0g 

炭水化物：0g 

ナトリウム：38.3g 

（食塩相当量：97.4ｇ） 

カルシウム：240 ㎎ 

マグネシウム：120 ㎎ 

カリウム：35 ㎎ 

「ファンケル フェアトレードフーズ」から 3種の自然塩 

2013 年 4 月 19 日（金）新発売！ 
 

【商品詳細】 



 

ソーシャルプレミアム（奨励金）の寄付先 
「ファンケル フェアトレードフーズ」の年間売上の 5％を、生産国の子どもたちのために活動する団

体に寄付することで、教育の充実に貢献します。寄付先は、生産者の方々とパートナーシップを結ん

だ 4カ国「インドネシア」「ラオス」「セネガル」「カンボジア」で活動する、下記の団体となります。 

 

●一般社団法人 あいあいネット 

世界各地の地域づくりの現場をつなぐ団体。インドネシアの西バリ国立公園周辺で自然と共生

した村づくりを目指し活動する中で、子どもたちが地域の植物を調べ絵本にする活動など、教

育支援もしています。 

 

●特定非営利活動法人 ラオスのこども 

ラオスの教育を支援する国際協力ＮＧＯ。子どもたちが本との出会いを通して自らの世界をひ

ろげていくことをサポートしています。主な活動内容は、ラオス語の本の出版や配布、読書の

普及活動、子どもが集い学べるセンターの運営です。 

 

●バオバブの会 

セネガルの子どもたちの教育を支援するＮＰＯ。教科書、教具や文房具の購入、教室増設な

ど教育環境の改善、図書館の建設、障がい児への支援などのほか、セネガルと日本の小学校

の交流活動も行っています。 

 

●特定非営利活動法人 かものはしプロジェクト 

強制的に子どもが売られてしまう問題をなくすための活動をしているＮＧＯ。カンボジアとインド

で子どもを売らせない・買わせないための活動を行っています。 

 

 

 

 【参考資料】 ファンケルグループ ＣＳＲの取り組み                                        

 

【国連グローバル・コンパクトへの参加】                                                        

 

ファンケルは、国連が掲げる「国連グローバル・コンパクト*」

を支持し、2013年 4月8日、正式に署名いたしました。 

 

参加企業は、「人権の保護、不当な労働の排除、環境への対応、腐敗防止」の 4分野で、世界的に

確立された 10原則をファンケルグループ全体で支持し、実践していくことが求められます。 

 当社では、世界で事業を展開する企業として、世界における豊かな社会づくりを目指し、それを持続

可能なもの、より実践的なものにするために努力してまいります。 

 

 
* 1999 年に、当時国連事務総長だったコフィー・アナン氏が提唱し、2000 年に国連が発足させた、企業の自主

行動原則の取り組みです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本件に関するお問合せ先 

記事ご掲載の際の「読者のお問合せ電話」（クレジット）は、当番号でお願いいたします。 

ＦＡＮＣＬ ☎ 0120(750)210（料金無料・フリーダイヤル） 
 

「商品についてのお問い合わせ」は下記へお願いいたします。 

社長室 ＩＲ・広報グループ 三澤敬之・油井紀理子 

TEL：045-226-1230 FAX：045-226-1202 

 


