
 

 

 

 

 

報道関係者各位（新商品情報） 

2015 年 2月 19 日 

 

タカナシ×ファンケルの体に嬉しいコラボレーション！ 

『乳酸菌』と『青汁』が一緒に摂れる のむヨーグルト 

「タカナシ ＬＧＧのむヨーグルト×ファンケル青汁」 

2015 年 3 月 30 日（月）より新発売 
 

タカナシ乳業株式会社(本社：神奈川県、代表取締役社長：髙梨信芳)は、2015 年 3 月 30 日(月)より、 

「ＬＧＧのむヨーグルト」シリーズから「タカナシ ＬＧＧのむヨーグルト×ファンケル青汁」を新発売いたします。

同商品は、株式会社ファンケルヘルスサイエンス（本社：神奈川県、代表取締役社長：田多井毅）と共同開

発したもので、全国（一部地域を除く）のスーパー、通信販売等で販売いたします。 

 

 

「タカナシ ＬＧＧのむヨーグルト×ファンケル青汁」は、生きて腸まで届くプロバイオティクス乳酸菌 

『ＬＧＧⓇ乳酸菌』と、株式会社ファンケルヘルスサイエンスの国内産ケールを使用した『ファンケル青汁』がコラボ

レーションしたのむヨーグルトです。 

 

国内産「ケール」を 100%使用し、「ファンケル マイルドテイスト製法」の採用により、ケールの旨味やコクを

残しつつも、特有の苦みやえぐみを低減させることで、飲みやすさを実現しているファンケルの青汁を 10ｇ

相当使用（生葉換算）しています。 

また、青森県産ふじりんご果汁を配合することで飲みやすい味わいに仕上げました。手軽に摂取でき、

毎朝の習慣として続けやすい 100ｍｌサイズです。 

 

タカナシ乳業とファンケルヘルスサイエンスは、おなかの中からお客様のいきいきした毎日をサポートします。 

 



【お問い合わせ先】 

タカナシ乳業株式会社 法務・広報部 広報課              株式会社ファンケル 社長室 ＩＲ・広報グループ 

担当：長井                                     担当：三澤・油井 
〒240-0005 神奈川県横浜市保土ヶ谷区神戸町 134                〒231-8528 神奈川県横浜市中区山下町 89－1 

横浜ビジネスパーク テクニカルセンター１Ｆ                        

ＴＥＬ：045(338)1828  ＦＡＸ：045(338)1845                      ＴＥＬ：045(226)1230  ＦＡＸ：045(226)1202  

 

 

商品特長 

 
① タカナシ『ＬＧＧⓇ乳酸菌』×『ファンケル青汁』 

プロバイオティクス乳酸菌『ＬＧＧⓇ乳酸菌』と、ファンケルマイルドテイスト製法により、飲みやすさを実現

した『ファンケル青汁』を一緒に摂取できるのむヨーグルトです。 

国内産ケール 100％のファンケル青汁を 10ｇ相当使用（生葉換算）しています。 

 

② 手軽に飲みやすく、おいしい味わい 

青森県産ふじりんご果汁を 2％配合し、青汁が苦手な方にも飲みやすい味わいに仕上げました。毎朝の

習慣として続けやすい、手軽に摂取できる 100ｍｌサイズです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品概要 

種類別 発酵乳 

成分規格 無脂乳固形分 8．0％  乳脂肪分 1．0％ 

原材料 生乳、脱脂粉乳、砂糖、りんご果汁、果糖、クリーム、ケール、 

デキストリン、安定剤（ダイズ多糖類）、香料、ｐＨ調整剤 

内容量 100ｍｌ 

保存方法 要冷蔵(10℃以下保存) 

栄養成分 

(１００ｍｌ １本当たり) 

エネルギー 79ｋｃａｌ、たんぱく質 3.3ｇ、脂質 1.3ｇ、 

炭水化物 13.5ｇ、ナトリウム 63ｍｇ、カルシウム 117ｍｇ 

発売日 2015 年 3月 30 日（月） 

希望小売価格 108 円(税込)／100 円（税抜） 

発売地域 全国(一部地域を除く) 

商品に関するお問い合わせ先：タカナシ乳業 お客様相談室：0120－369－059 

ホームページアドレス：http://www.takanashi-milk.co.jp 

＜ファンケル青汁＞ 

ケールは「野菜の王様」と呼ばれるほど栄養価が高く、ビタミン類・ミネラル類・カロチン類が豊富な緑黄色野菜です。 

ファンケルの青汁は、契約農家によって栽培された国内産１00％ケールを使用しています。ミネラルバランスを整えた

土壌で栽培する「ミネラル農法」で栽培しました。ケールは苦味が少なく甘味がアップします。さらに、独自の「フ

ァンケルマイルド製法」で飲みやすさを実現し、ケール本来の力を最大限に引き出した青汁です。 

＜LGG®乳酸菌＞ 

1985 年にヒトの腸内から発見された、生きたまま腸に届いて有益な働きをする微生物「プロバイオティクス」と呼ばれる

乳酸菌の一種です。フィンランドを中心とした多くの国でヨーグルトなどの食品に使われています。世界で最も研究がさ

れており、多くの学術論文が発表されています。生きたまま腸に届き腸管に数日間とどまることができる乳酸菌です。 


